
L’Intégralité de nos patisseries sont réalisées par nos cuisiniers/patissiers

Nos Desserts Pâtissiers

Carpaccio d’Ananas et Sorbet Ananas            8.00€

Tiramisu  8.50€

Crème Brulée 7.50€

Tarte Citron Meringuée 8.50€

Mousse au Chocolat 8.50€

Panna Cotta et Fruits de Saison 8.00€

Banana Split  9.00€
Banane, glaces Vanille, Fraise, Chocolat, Chocolat 
Chaud et Chantilly

Mont St-Michel 9.00€
Feuilleté, glaces Caramel Fleur de Sel, Vanille,
Sauce Caramel et Chantilly

Tarte au Citron Meringuée «Revisitée»   9.00€
Spéculos, glaces Citron Jaune et Citron Vert, Meringue et 
Chantilly 

Délice Breton  9.00€
Palet Breton Maison, glaces Vanille, Caramel, Praline, 
coulis de Caramel et Chantilly

Tentation Meringuée  8.50€
Meringue, glaces Tentation Meringuée, Vanille et Chantilly

Tulipano  7.50€
Tuile en Tulipe, glace Pistache et Chocolat Chaud

Composez Vous-Même Votre Coupe Glacée !!

Coupe 1 Boule  3.00€

Coupe 2 Boules 5.00€

Coupe 3 Boules 6.50€

+Chantilly ou Chocolat Chaud 1.50€

Toutes nos glaces et sorbets sont de la marque «Carte d’or» 

Nos Crèmes Glacées
Café  Caramel
Chocolat Noir  Chocolat Blanc
Fraise  Tentation Meringuée
Noix de Coco Vanille
Nougat  Rhum Raisin*
Praliné Pistache

Nos Sorbets 
Citron Vert Passion
Citron jaune    Ananas
Framboise

Prix nets en euros - Service compris - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

Nos Compositions Glacées

Tarte Du Jour             7.50€

Pro# teroles (2 choux)         8.50€

Ile Flottante 8.00€

Café/$ é Gourmand  7.50€

Brownie Chocolat et Crème Anglaise    8.50€

Mauritius  8.50€
Glaces Rhum Raisin*, Noix de Coco, Vanille, Chocolat 
Chaud et Chantilly

Liégois Chocolat/Café/Caramel 8.50€
Chocolat Chaud ou Café, glaces et Chantilly

Bounty 8.00€
Chocolat Chaud, glaces Noix de Coco et Chantilly

Ananas Melba  8.50€
Ananas frais, glaces Vanille, Coulis de Fruits Rouges et 
Chantilly

Polynésien  9.50€
Maxi Tuile, glaces Passion, Vanille, Ananas,
Coulis de Fruits de Rouges et Chantilly

Bianca Donna 7.50€
Chocolat Chaud, glaces Vanille et Chantilly

Limoncello Freeze  9.50€
Sorbet Citron arrosé de Liqueur Limoncello*

Frozen Irish Co% ee 9.50€
Glace Café, Whisky*, Café et chantilly

Nos Compositions Glacées Alcoolisées

Mojito Freeze 9.50€
Sorbet Citron Vert, Menthe Fraiche, Sucre de Canne, 
Rhum Blanc*

Colonel  9.50€
Sorbet Citron arrosé de Vodka*

+0.5€ pour tout changement de parfums dans les compositions Glacées



Prix nets en euros - Service compris - L’abus d’alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération.

Les Digestifs

Le Chaud

Expresso 6cl 2.50€

Double Expresso 12cl 4.00€

Décaféiné 6cl 2.50€

Double Expresso Crème 4.50€

% é Gourmand 7.50€

Cappucino Gourmand 8.50€

Expresso Crème / Noisette 3.00€

Cappuccino 8cl 4.00€

Double Café Gourmand 8.50€

Chocolat Chaud 4.00€ 

Chocolat Gourmand 8.50€

% é – Infusion 18cl (voir liste ci-dessous) 4.50€

Grappa – Armagnac – Cognac – Poire – Calvados 2 cl       8.00€

Rhum Arrangé Maison - Limoncello 4cl    6.00€

Get 27, Get 31 – Bailey’s – Cointreau 4cl   6.50€

Irish Co& ee 15cl 8.00€

Normandy Co& ee 9.00€

Notre Sélection de Thés et Tisanes
«Maison Richard Depuis 1892»

THE NOIR

Ceylan O.P.

Le juste équilibre d’un assemblage de jardins de Cey-

lan, révélant un goût a=  rmé, aromatique et onctueux.

THES NOIRS AROMATISES

Grand Earl Grey

Les arômes de bergamote s’épanouissent sur la base 

d’un thé noir de Chine. Parfait accompagnement des 

pauses gourmandes.

Fruits Rouges

Célébrant la saveur des fruits rouges, ce thé noir est un 

plaisir suvré et gourmand.

THE VERT

! é Vert Sencha

Un thé vert de Chine travaillé à la manière japonaise 

au goût franc et végétal. Il accompagne agréablement 

les déjeuners. 

THES VERTS AROMATISES

Jardin des merveilles

Un thé vert au mélange d’arômes dont le bouquet 

fruité laisse s’exprimer des notes de pêche et d’abricot.

THES VERTS AROMATISES

! é Vert à la Menthe

Un thé à l’orientale extrêmement désamtérant dont 

l’infusion révèle toute la saveur de la menthe.

ROOIBOS

Rooïbos aux Epices

Les rooïbos d’Afrique du Sud s’associé aux écorses 

d’orange, morceaux de gingembre, d’amande et de can-

nelle pour une saveur hors du commun. 

TISANES EXCLUSIVES

Verveine Bio

Un grand classique désaltérant aux notes citronnés. 

Menthe Poivrée Bio

Tisane aux notes intenses et rafraîchissantes.

Tisane des Comptoirs (Relaxante)

Une tisane fraîche et végétale composée de tilleul,

verveine, citronnelle, menthe poivrée et K eur d’oranger.


